
國立陽明交通大學 112 學年度第二學期陽明校區 

餐飲衛生委員會紀錄 

 

開會日期：113年 5月 22日 上午 9 時 

開會地點：博雅中心二樓大會議室 

主席：孫副總務長光蕙 

出席人員:學務處 副學務長 王子娟(住宿服務一組組長 余哲銘代

理)、食品安全與健康風險評估研究所 副教授 林怡君、護理

師 張秀金(學務處秘書 許家瑜代理)、經營管理一組組長 鄭

靜君、學生代表 黃敏蓁、學生代表 王紹丞、學生代表 張翔

鈞(黃國哲代理)、學生代表 吳家愷 

會議紀錄：余嘉萱營養師 

壹、報告事項 

一、 主席報告。 

二、 確認前次決議事項執行情形 

(一)有關 112 學年度第 1 學期餐飲廠商績效評鑑 1 案，陽明校區餐飲

廠商味仙自助餐 87.7 分、好時光早午餐 84.5 分、台灣惠蓀咖啡 

85.3分、布查花園店 80.7 分，評鑑結果本校區餐飲廠商皆為 70 分

以上，依契約規定得優先續約。 

(二)有關 112學年度第 1 學期校園餐廳滿意度調查有師生反應學生餐

廳油煙味味太重，經經管一組請專業廠商評估抽油煙機設施，並

請味仙廠商調整清洗的方式，已明顯改善油煙味問題。 

三、 業務單位報告： 

(一) BEATA廠商(味仙餐飲有限公司)提出自進駐本校以來呈現虧損狀

況，尤其在寒暑假期間每晚及每逢國定國定假日三天以上連假前

晚平均營業額不到新台幣3,000元整，為輔助廠商能維持正常營運，

調整營業如下： 

1. 自113年6月起，於寒暑假期間，僅供應午餐，晚餐暫停營

業。 

2. 契約期間，每逢國定假日三天以上連假，連假前夕之晚餐

暫停營業。 



3. 響應政府推動ESG政策，自113年4月起，每週一天舉辦外帶僅

提供蔬食餐盒之活動。 

(二)  場地租賃管理: 

1. 台灣惠蓀契約將於113年6月30日到期，本案場地租賃案已於

113年1月22日公開於政府電子採購網，113年2月5日開標，共

有1家廠商投標，經審查其資格符合招標文件規定，後於3月

11日召開徵選委員會進行評選，評選後台灣惠蓀咖啡公司為

最優勝廠商，已於 3月28日進行議約及議價，新租金每月

47,500元整。 

2. 陽明校區販賣機共24台(飲料機21台及零食機3台)，合約將於

113年12月31日到期，目前每台飲料機租金每月1,350元、每

台零食機每月600元(含電費)。為因應台電調漲電費，擬自114

年1月起調整每台飲料機每月2,500元，每台零食機租金為每

月650元，將以設置具行動支付販賣機且以臺製機種為優先，

不得使用危害國家資通安全產品規範；並遵守統一發票使用

辦法規定。目前3家廠商皆提出114年將撤出營收虧損的機台

(男二、男三、山頂運動場及致和樓)，調整後總台數為18台

(飲料機15台及零食機3台)。 

(二) 臺北市餐飲衛生管理分級評核制度認證標章(有效期限為2年)，

BEATA餐廳及布查餐廳優等認證將於今年(113年)12月31日到期，

本組已申請再次認證，5月14日由衛生局委託社團法人中華食品安

全管制系統發展協會進行評核。 

(三)  校區餐飲廠商近期營業額狀況：略 

(四) 本學期校園餐飲廠商滿意度調查 

為提升用餐品質及提供多元化選擇，本次辦理112學年度第2 

學期餐飲廠商績效評鑑，並舉辦填問卷送好禮活動。滿意度調查時

間為113年04月9日至4月19日，共407人填寫問卷，已於113年

4年25日下午2:00委請2位學生會成員(學生代表張國哲及石

秉諺)擔任見證人，陪同進行抽獎作業，共抽出42名幸運得獎

者。本次贊助廠商為布查餐廳提供3名500元禮卷。 

(五) 校園廠商管理現況 



1.衛生稽查違規統計表： 

廠商 
113年1月 

違規(件) 

113年2月 

違規(件) 

113年3月 

違規(件) 

113年4 月 

違規(件) 

味仙自助餐 3 2 3 4 

好時光早午餐 無營業 2 3 2 

臺灣惠蓀咖啡 2 2 3 3 

布查花園店 2 3 3 2 

備註： 

(1) 依照教育部大專校院餐飲衛生管理工作指引為標準。 

(2) 各餐廳常見的缺失為： 

A. 味仙：地板潮濕油膩、空氣門有油漬、乾料庫地

板未清乾淨。 

B. 好時光:冰箱門框未擦拭乾淨。 

C. 惠蓀：個人物品擺放雜亂。 

D. 布查：鍋具刀具未歸於適當位置 

2.餐具殘留檢驗不合格情形表： 

廠商 項目 2 月(件) 3 月(件) 4 月(件) 

味仙自助餐 澱粉殘留不合格 0 0 0 

油脂殘留不合格 0 0 0 

好時光早午餐 澱粉殘留不合格 0 0 0 

油脂殘留不合格 0 0 0 

臺灣惠蓀咖啡 澱粉殘留不合格 0 0 0 

油脂殘留不合格 0 0 0 

布查花園店 澱粉殘留不合格 0 0 0 

備註:依學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦法規定抽

檢餐具，脂肪性及澱粉性不得殘留。 

3.登載教育部「校園食材登錄平臺」情形表： 

廠商 2 月 3 月 4月 

味仙自助餐 已登錄 已登錄 已登錄 



好時光早午餐 已登錄 已登錄 已登錄 

臺灣惠蓀咖啡 已登錄 已登錄 已登錄 

布查花園店 已登錄 已登錄 已登錄 

備註：依教育部規定廠商須定期至校園食材登錄平臺登載供

餐之主食材原料、品名、供應商，以及豬、牛肉及其

可食部位之原料原產地(國)等資訊。 

4.油炸油老化測試結果情形表： 

廠商 2 月 3 月 4月 

味仙自助餐 符合規定 符合規定 符合規定 

好時光早午餐 符合規定 符合規定 符合規定 

備註：油品檢測結果應符合相關規定：總極性化合物含量達 25% 以上

或酸價超過 2.0mg KOH/g，不得再使用，應全面更換新油。 

5.每學期成品抽驗 

廠商 樣品 結果 備註 

味仙自助餐 魚排便當 合格 無供應冰塊 

好時光早午餐 南瓜豆漿 合格 無供應冰塊 

臺灣惠蓀咖啡 糖醋排骨、冰塊 合格  

布查花園店 明蝦、冰塊 合格  

備註：依據大專校院餐飲衛生管理工作指引，冰塊每年抽驗一次； 陽明

校區自主成品檢驗每學期一次，其檢驗標準係依照衛生福利部

發布訂定「食品中微生物衛生標準」為準則。 

6.食安事件： 

(1) 蘇丹紅事件 

蘇丹紅色素是一種工業用的紅色染劑，屬於脂溶性毒物，不得添

加於食品中，可能使肝腎具毒性、過敏反應等危害。 

A. 依據教育部113年3月12日臺教綜(五)字第1132100279號函辦

理，學校餐廳等供餐場所暫緩使用辣椒粉、咖哩粉調味品至113

年4月7日。本案已先利用電子郵件及即時通訊軟體(LINE)等方



式，轉知校內餐飲廠商知悉自即日起暫緩使用辣椒粉、咖哩粉

調味品至113年4月7日止。 

B. 本組依據食藥署在蘇丹紅色素不合格專區公告，通知廠商確認

是否有使用不合格商品。 113年3月13起不定期稽查全部餐飲

廠商(味仙、台灣惠蓀、布查及7-11便利商店)食材及販售商品，

發現味仙廠商使用金福華食品貿易有限公司製造的「金福華沙

茶醬」為不合格商品，要求立即下架禁止使用；其餘廠商皆未

發現有使用不合格商品。 

(2) 異物事件：113年5月1日中午12:48分有同學在BEATA餐廳LINE

群組反應外帶餐盒中高麗菜有蟑螂。 

A. 本組知悉後，先請廠商聯絡同學了解實際情況，並予以退費，

但同學未主動聯繫廠商。 

B. 當日與廠商共同檢討是否有食材遭受污染的可能性，並請廠商

將非立即烹煮的食材於清洗後，盡速入冷藏庫儲藏，並加強乾

料區、保溫櫃及保溫餐檯清潔度等，另請廠商於5月7日提出實

際改善方法避免再次發現同樣事件，廠商提出內容如下: 

a. 委託專業廠商定期施作病媒防治，113年5月10日已完成病媒

防治施作。 

b. 食材採先進先出並適時冷藏冷凍保存。 

c. 保溫櫃、保溫餐台使用後立即完成清潔。 

d. 每日乾料庫、供餐區及廚房等環境加強清潔及消毒。 

貳、討論事項 

案由:為辦理112學年度第2學期餐飲廠商績效評鑑乙案，請討論。

(經管一組提) 

說明： 

一、 依本校「陽明校區餐飲廠商績效評鑑要點」第二、三點規定

辦理。 

二、 依本校「陽明校區餐飲廠商績效評鑑要點」第二點規定，評鑑

項目及權重如下： 

(一) 滿意度調查問卷：25 分 

(二) 餐飲管理委員會考核結果：50 分 



(三) 管理單位平時考核結果：25 分 

三、 檢附考核表乙份(附件 1)，請委員於會議現場進行考核。 

決議:加計委員考核結果(佔考核成績50%)之所有結果，本案3家廠

商均得優先續約。 

 
備註：依本校「陽明校區餐飲廠商績效評鑑要點」第四點規定，

全部廠商評鑑結果為70分以上，得依契約規定優先續約。 

參、臨時動議： 

案由一:有關陽明校區販賣機廠商提出自114年起撤出營收虧損的

機台(包括男二、男三、山頂運動場及致和樓)乙案，提

請討論。 

說明:陽明校區販賣機共24台(飲料機21台及零食機3台)，合約將

於113年12月31日到期，目前每台飲料機租金每月1,350

元、每台零食機每月600元(含電費)。為因應台電調漲電

費，擬自114年1月起調整每台飲料機每月2,500元，每台零

食機租金為每月650元。廠商提出將撤出營收虧損的機台包

括男二、男三、山頂運動場及致和樓之機台。 

決議:請經管一組與廠商協商盡量保留山頂運動場的飲料機以服務

師生，其餘區域撤機案較無意見。 

案由二:師生反應於台灣惠蓀咖啡消費候餐時間過久乙案，提請

討論。 

說明:縮短候餐時間可以提升餐廳的服務效率和顧客滿意度。建

議廠商提供數位點餐系統，使用平板或手機應用程式來讓

112學年度第2學期委外廠商績效評鑑成績總表
製表日期： 2024/5/22

BEATA餐廳 BEATA餐廳

味仙自助餐 好時光早午餐

分數 6476 4197 5379 3959

有效張數 331 220 234 176

權重25分 19.6 19.1 23.0 22.5

分數 76 76.6 73.3 71.6

考核次數 11 11 11 11

權重25分 19.0 19.2 18.3 17.9

3.管理委員會

考核
權重50分 43.9 42.1 40.0 39.8

82.45 80.34 81.31 80.17評鑑得分

評鑑項目/廠商 台灣惠蓀咖啡 布查花園店

1.滿意度調查

問卷

2.管理單位平

時考核



顧客自行點餐，減少點餐時間。人力明顯不足，是否可增

加工讀生的人力。 

決議:請經管一組與廠商協商提供線上訂餐系統與服務，增加早班

人力。 

肆、散會：上午10時50分 
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